RIVIVONO GLI ANNI ‘30 E '50 NEL
MOBILE BAR LOUNGE, CARATTERIZZATO
DA FORME TONDEGGIANTI E DALLA
LAVORAZIONE CANNETE. PARTE
DELLA LINEA NEXT FIRMATA CRISTINA
BERNACCH| PER SCAPPINI HOME.

CEMENTO COLORATO E MARMO
DANNO FORMA A MARBLING TABLE,
ISPIRATO ALLANTICQ PROCESSO
DI MARMORIZZAZIONE DELLA CARTA.
DESIGN ZANELLATO/BORTOTTO
PER DEL SAVIO 1910.

GIOCOSA E MORBIDA, MAX E UN
ELEMENTO VERSATILE DALLE FORME
GENEROSE. FIRMATA JOHAN ANSANDER
PER BLA STATION, E L'EVOLUZIONE
IMBOTTITA DELLA POLTRONA
MAXIMUS IN LEGNQ.

COME UN ALFABETO IN CEMENTO,
LA COLLEZIONE ABECEDARIO
DI FORMAZCEMENTO S| ARRICCHISCE
DEL COFFEE TABLE M. DESIGN
STUDIO STRATO.

marie claire

QANON_
MAISON CANTINA

1. Mandrarossa.
Nero d'Avola.
£960

2. Vino can.ina

a colonna, da
incasso, con 2

o0 3 zone regolabili
separatamente.
Signature
Kitchen Suite

3. Bottiglia-
decanter Chateau
Baccarat ispirata
alla forma del
tastevin utilizzato
dai sormmelier.
£:520,

4, Filare 24,
elegante
portabottiglie
in pelle firmato
Giorgetti
e Pineider.

ANIMA SICILIANA AUTENTICA

Il vitigno piu coltivato della Sicilia, a sua volta il piu grande vitigno d’Europa, il Nero d’Avola
& un autoctono siciliano, dal colore rosso carico, originario del siracusanc ma oramai coltivato
in tutta l'isola. Un vino popolare che ha avuto una grande notorieta, per essere
poi accantonato come tutte le mode in favore di Etna e altre denominazioni.

Questo o rende oggi, paradossalmente, un vino da riscoprire; lo abbiamo fatto
con Luca Caruso, anima del Signum, manager dell'hotel, direttore del ristorante, nonche
responsabile della cantina e artefice delle pill interessanti carte dei vini di tutta la Sicilia.

LE DOMANDEAL SOMMELIER

A cosa deve la sua fortuna? A un nome fortunato, immediato,
che ben descrive la suz natura opulenta, rossa, fruttata. Come
Tutti i vini siciliani tende 3 essere caldo, pieno.

Sono passati una ventina d’anni, e ora®? Oggi si tende a
cercare le sue espressioni piy eleganti, di acidita e freschezza.
Vari interpreti hanno lavorato per sottrazione, propric oer fare
vini rneno tondi, che incontravano invece il gusto di allora.
Cosa provare? | due estremi: vini pronti pil velocemerte o farsi
stupire dalle vecchie annate che oggi dimostrano come il Nero
d’Avola passz superare la prova del tempo.

Abbinamenti e temperatura? Temperatura di canting, anche

con guazzetto, zuppe e pesci carnosi.



